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Tom Kha Gai
thailéndische Kokosmilchsuppe mit zartem Hédhnchen, Galgant,
Zitronengras und einem Hauch frischer Limette

Maronen-Pastinakensuppe
samtig-cremige Suppe aus gerdsteten Maronen und Pastinaken
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Gebeizter Lachs
auf Orangen-Fenchelsalat mit Granatapfelkernen und Honig-Senf-Dressing

Reh-Carpaccio
hauchdiinn aufgeschnitten, mit Wacholderél, Parmesan und frischem Rucola

Rosa gebratener Kalbstafelspitz
auf Birnen, griinen Bohnen und knusprigem Speck

Rosa gebratene Entenbrust
auf einem Bett von frischem Feldsalat

Wildkréutersalat
mit griinem Apfel, Feige und gerdsteten Walniissen

Winterliches Antipasti
Hokkaido-Kiirbis, Rote Bete und Sellerie, dazu Ziegenfrischkdse
und hausgemachtes Nusspesto

Salat vom Babyspinat
mit Mango, Avocado, Cherrytomaten und Minz-Dressing

Panzanella
mediterraner Brotsalat mit gereiften Tomaten und geréstetem Landbrot

Brot und geschlagene Butter
Auswahl an frischem Brot mit fein geschlagener Landbutter

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von unserem Servicepersonal.
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Halbe Ente nach norddeutscher Art
stifS-sauer glasiert, serviert mit Apfelrotkohl und hausgemachten Kartoffelkléfsen

Bourguignon vom Hirsch
im dunklen Rotweinfond geschmort, dazu cremiges SiifSkartoffelpiiree

Warm aufgeschnittenes Roastbeef vom Weiderind
mit knuspriger Walnusskruste

Gebratenes Lachsfilet
auf Rote-Bete-Risotto mit feinem Meerrettichschaum

Gnocchi
in cremiger Waldpilz-Spinat-Sofse mit Parmesan

Gerdstete Urméhren
auf Kartoffelgratin, verfeinert mit frischem Méhrengriin
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Apfel-Crumble
mit feiner Vanille-Kardamom-Sofie

Zimt-Panna-Cotta
mit eingelegten Zwetschgen

Kdisevariationen
Auswahl regionaler und internationaler Késespezialitéten

Preis pro Person 33,50 €
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