
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von unserem Servicepersonal. 

  Suppen    
Tom Kha Gai 

thailändische Kokosmilchsuppe mit zartem Hähnchen, Galgant,  
Zitronengras und einem Hauch frischer Limette 

Maronen-Pastinakensuppe 
samtig-cremige Suppe aus gerösteten Maronen und Pastinaken 

 

   Kalte Speisen    
Gebeizter Lachs 

auf Orangen-Fenchelsalat mit Granatapfelkernen und Honig-Senf-Dressing 

Reh-Carpaccio 
hauchdünn aufgeschnitten, mit Wacholderöl, Parmesan und frischem Rucola 

Rosa gebratener Kalbstafelspitz 
auf Birnen, grünen Bohnen und knusprigem Speck 

Rosa gebratene Entenbrust 
auf einem Bett von frischem Feldsalat 

Wildkräutersalat 
mit grünem Apfel, Feige und gerösteten Walnüssen 

Winterliches Antipasti 
Hokkaido-Kürbis, Rote Bete und Sellerie, dazu Ziegenfrischkäse  

und hausgemachtes Nusspesto 

Salat vom Babyspinat 
mit Mango, Avocado, Cherrytomaten und Minz-Dressing 

Panzanella 
mediterraner Brotsalat mit gereiften Tomaten und geröstetem Landbrot 

Brot und geschlagene Butter 
Auswahl an frischem Brot mit fein geschlagener Landbutter 

 

  Warme Speisen    
Halbe Ente nach norddeutscher Art 

süß-sauer glasiert, serviert mit Apfelrotkohl und hausgemachten Kartoffelklößen 

Bourguignon vom Hirsch 
im dunklen Rotweinfond geschmort, dazu cremiges Süßkartoffelpüree 

Warm aufgeschnittenes Roastbeef vom Weiderind 
mit knuspriger Walnusskruste 

Gebratenes Lachsfilet 
auf Rote-Bete-Risotto mit feinem Meerrettichschaum 

Gnocchi 
in cremiger Waldpilz-Spinat-Soße mit Parmesan 

Geröstete Urmöhren 
auf Kartoffelgratin, verfeinert mit frischem Möhrengrün 

 

  Dessert    
Apfel-Crumble 

mit feiner Vanille-Kardamom-Soße 

Zimt-Panna-Cotta 
mit eingelegten Zwetschgen 

Käsevariationen 
Auswahl regionaler und internationaler Käsespezialitäten 

 
 

Preis pro Person 33,50 € 

 
Wir wünschen guten Appetit und eine schöne Feier! 

Lumagica-Buffet  
 


