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Rote Bete Suppe mit Kokosmilch und marinierten Hahnchenstreifen
Karotten - Orangensuppe mit Krauter Croutons

gCa/L“e S[bez’sen

Entenbrust mit Feldsalat und gerdsteten Walnusskernen, Vitello Tonnato mit
Thunfischsauce und frittierten Kapern, Sellerie-Birnen-Salat mit
Pumpernickel, Wildkrautersalat mit Feigen und Orangenfilets, Rote Bete-
Apfel-Salat mit Ziegenkase-Crostinis, Carpaccio vom Rind mit Rucola,
Pinienkernen und Balsamico, Kichererbsen - Feldsalat mit Raucherlachs,
Blumenkohl - Mango Salat mit Sesamdressing,

frischer Brotkorb

Warme Slbez’sen

Pastetchen mit Kalb und Brokkoliréschen, halbe Ente mit Rotkohl und
KartoffelkloBen, hausgemachte Gnocchi mit Tomate Rucola und gerdsteten
Pinienkernen, Spinat-Knddel mit bunten M&hren und Roter Bete,
Wildschweinbraten mit Rosenkohl und Kirschsauce, Lachs im Blatterteig, Ravioli
Funghi- Krauterseitling - Kirbis und Cherrytomaten, gebackenes Hahnchen mit
Preiselbeeren und Spatzle,

236556 rt

Spekulatius Panna Cotta mit gebraunten Mandeln
Bratapfeltiramisu,
Kasevariationen mit Trauben und verschiedenen Chutneys

Preis pro Person 33,50 €

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhalten Sie von unserem
Servicepersonal.



